
É GRADITA LA PRENOTAZIONE 

Benvenuto dello chef

Battuto di mazzancolle, dadolata di verdure di
stagione, gel al mandarino, ravanelli e i suoi
germogli
Polenta crock con baccalà, carciofi fritti e
liquirizia
Moscardino o Calamaretto ripieno di cime di
rapa piccantine e la loro salsa
Polp - Polpetta e salsa Barbeque

Plin di pescato ed erbette, brodetto di cicale
aromatico
Fusillone burro e alici, polvere di cozze e caviale

Jelly di Bergamotto

Trancio di Pescatrice, panatura di castagna,
carciofo ripieno e salsa di erbe aromatiche

€ 80 a persona. Acqua e caffè compresi.
Vini Esclusi. 

La Sacripantina
Il Panettone con Crema di Pistacchio


